SCHLACHTHOF

Vorspeisen und Vesper

Alle Gerichte, die mit einem * gekennzeichnet sind, erhalten Sie auf Wunsch
gerne als kleine Portion mit einem Pauschalabzug von 2,00 €.

Jetzt noch giinstiger im Preis
Bunte Blattsalate mit unserem Hausdressing,
dazu Gebratenes von der Pute mit knusprigen Brotchips 8,90 €*

Bunte Blattsalate mit Feige und gebackenem Ziegenkase
an Himbeerdressing 9,80 €

Jetzt noch giinstiger im Preis
Schweinshaxensalat mit gerosteten Brotstlicken, Tomaten
und roten Zwiebeln in Kerndl, mit viel Griin fein angemacht 8,90 €*

Hausgemachte Silze vom Kalbstafelspitz
mit Friihlingszwiebeln, sauer mariniert,
dazu kraftiges Bauernbrot 9,80 €

Neu! Schon ab 1 Person

Schlachthof Vesperbrettle

Bauernschinken und Schmalz, gerducherte Mettenden

und feine Zwiebelmettwurst, zarte Scheiben

vom Spanferkel und Kdsewiirfel, angerichtet mit Radiesle

und Essiggemise, dazu kraftiges Bauernbrot; 7101113 9,80 €

Feines Kasbrettle mit Trauben, eingelegten Gurken und
Feigensenf, dazu unser kraftiges Bauernbrot 8,90 €

Mit verbesserter Rezeptur
Lauwarmes Blutwurstcarpaccio mit einer
smatansiin— Apfel-Zwiebel-Vinaigrette und gerosteten Walnissen,

astronamen

BadenWiirttembers dazu gebackenes Kartoffelrosti 8,90 €

1Coffein 2 Farbstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Chinin 5 Geschwefelt 6 Geschwirzt 7 Phosphat 8 E 951 (Aspartam)
9 Nitritpokelsalz 10 E 621 (Geschmacksverstirker)11 E 250 (Natriumnitrit) 12 Glucosesirup (Allergiker)
13 Lactose (Allergiker) 14 Alkohol



Schmck den Siden
astronomen
Baden-Wiirttemberg

Schmeck den Siiden
%r'w/rme«

BadenWiirttemberg

Aus unserem Suppentopf

Alle Gerichte, die mit einem * gekennzeichnet sind, erhalten Sie auf Wunsch

gerne als kleine Portion mit einem Pauschalabzug von 2,00 €.

Rinderkraftbriihe mit Gemusestreifen und Krauterfladle

Leberknodelsuppe mit Schnittlauch

Kleine Terrine Gaisburger Marsch mit Siedfleisch,
Wurzelgemiise, Kartoffeln und hausgemachten Spatzle

Feine Kartoffelcremesuppe mit Garnelen

Nicht nur fiir Vegetarier

Allgduer Kasespatzle mit wiirzigem Bergkase und
geddampften Zwiebeln, dazu gemischte Salate der Saison

Kross gebratene Scheiben vom Semmelknddel
an knackigem Marktgemise

Aus dem Wasser

| SCHUACHTHOF

3,90 €

4,50 €

4,90 €

590€

9,90 €

9,80 €

Ganze Bachforelle vom Grill mit einer Zitronen-Petersilienbutter,

dazu frischer Blattspinat und Bamberger Kartoffeln

NEU

Zarte Lachstranche vom Grill, auf breiten Gemusenudeln

in RieslingsolRe

14,50 €

16,80 €

1Coffein 2 Farbstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Chinin 5 Geschwefelt 6 Geschwirzt 7 Phosphat 8 E 951 (Aspartam)
9 Nitritpokelsalz 10 E 621 (Geschmacksverstirker)11 E 250 (Natriumnitrit) 12 Glucosesirup (Allergiker)

13 Lactose (Allergiker) 14 Alkohol



SCHLACHTHOF

Hauptgerichte

Alle Gerichte, die mit einem * gekennzeichnet sind, erhalten Sie auf Wunsch
gerne als kleine Portion mit einem Pauschalabzug von 2,00 €.

Scheckden S Geschmorte Schweinsbackchen im Senfsoflle mit Wurzelgem{se,

astronomen

BadenWiircemberg - @an breiten Butternudelng 11,80 €

Knusprige Schweinshaxe mit Schwabenbrau Dunkelbier

glasiert, dazu Semmelknddel und hausgemachter Krautsalatg 14 12,80 €
Jeden Tag ab 12 Uhr solange Vorrat reicht

Gulaschkarusell

Szegediner Rindergulasch, scharfes Metzgergulasch, Paprikagulasch

und Wirschtlgulasch, serviert mit Semmelkndédel

und hausgemachten Spatzle 13,90 €

NE Schwabischer Rostbraten, auf Fildersauerkraut angerichtet,
dazu eine hausgemachte Maultasche mit Zwiebelschmelze,
Bubaspitzle und Bratensol3e 19,90€

soniffp Zarter Spanferkelrollbraten mit feiner Sanwald-Weizenbiersole
astronomen

BadenWiirceemberg - @UT Spitzkohlgemise und hausgemachtem Semmelknddelg, 14 12,90€*

Halbe Bauernente aus dem Ofen,
dazu frisches Rotkraut und hausgemachte Kartoffelknodelg 17,80€

Mit verbesserter Rezeptur
Gaisburger Schlemmerpfannle
Gebratene Medaillons von Schwein und Rind mit ChampignonrahmsoRe,

hausgemachten Spatzle und knackigem Gemise 18,90 €*
1Coffein 2 Farbstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Chinin 5 Geschwefelt 6 Geschwirzt 7 Phosphat 8 E 951 (Aspartam)
9 Nitritpokelsalz 10 E 621 (Geschmacksverstirker)11 E 250 (Natriumnitrit) 12 Glucosesirup (Allergiker)

13 Lactose (Allergiker) 14 Alkohol



Hauptgerichte

Alle Gerichte, die mit einem * gekennzeichnet sind, erhalten Sie auf Wunsch
gerne als kleine Portion mit einem Pauschalabzug von 2,00 €.

NE Paniertes Braumeister Schnitzel

Schmck den Siden
astronomen
Baden-Wiirttemberg

Schmeck den Siiden
%r'w/rme«

BadenWiirttemberg

vom Schweinerilicken mit Spatzle, Kartoffel- und griiner Salat,
dazu kraftige BratensoRe

Schlachthofplatte  ab 2 Personen
Knuspriges Spanferkel, Nirnbergerle, Krustenbraten
und Schweinefiletmedaillons mit frischem Meerrettich,

SCHLACHTHOF

12,80€

dazu Sauerkraut, Semmelknddel und Bratkartoffelny 13 pro Person 19,90 €

Ganzes Spanferkel vom Drehgrill
mit Sauerkraut und Semmelknddeln

(ab 15 Personen - bitte 1 Tag vorbestellen) pro Person 14,80 €

Kleiner gemischter Salat

(nur als Beilagensalat zu Hauptgerichten erhiltlich) 3,80 €
Fiir unsere kleinen Gaste

Schweinchen Babe

Kleines paniertes Schnitzel mit Karottengemise und Kartoffeln 6,80 €

Pumbaa

Kleines Putenschnitzel mit Spatzle und BratensoRe 5,90 €

Pickeldi und Frederick

Schweinchen-Nudeln mit TomatensoRe 4,90 €

Gerne servieren wir auch Erwachsenen diese kleine Portion fiir einen

Aufpreis von 2,00 €

1Coffein 2 Farbstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Chinin 5 Geschwefelt 6 Geschwirzt 7 Phosphat 8 E 951 (Aspartam)

9 Nitritpokelsalz 10 E 621 (Geschmacksverstirker)11 E 250 (Natriumnitrit) 12 Glucosesirup (Allergiker)

13 Lactose (Allergiker) 14 Alkohol




SCHLACHTHOF

MEGARTIN CATE

SiiRes zum Schluss

Karamellpfannkuchen
mit Waldbeeren und Schlagsahne 5,80 €

Hausgemachter Apfelstrudel
mit VanillesoRe und Friichten garniert 5,70 €

Gugelhupf vom Ofenschlupfer

mit VanillesoRe und Friichten garniert 5,90 €
Eingemachtes Beerenkorble mit siiRem Schlagrahm 4,90 €

Unsere ,,Schlachthof” Dessertvariation
von allem was unsere feine Dessertkiiche zu bieten hat
(ab 2 Personen) pro Person 8,90 €

1Coffein 2 Farbstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Chinin 5 Geschwefelt 6 Geschwirzt 7 Phosphat 8 E 951 (Aspartam)
9 Nitritpokelsalz 10 E 621 (Geschmacksverstirker)11 E 250 (Natriumnitrit) 12 Glucosesirup (Allergiker)
13 Lactose (Allergiker) 14 Alkohol



